Spezifikation

VERSION OHNE AKTUALISIERUNGSSERVICE!
Artikel-Nr. 2.03646.114
Bezeichnung Quelli

Verkehrsbezeichnung : saft-kKaltbindemittel

Produktbeschreibung : Kaltlésliche Grundmischung zum Abbinden von Fruchtsaft
oder wasser.

Einsatzgebiet : Flr schnittfeste Fiillungen und Uberzige, verhindert das
AusTaufen des Saftes von Friichten und das Durchweichen
von BoOden.

Zutaten : modifizierte Stdrke E1422

Nahrwertangaben : 100 g enthalten durchschnittlich
Brennwert : 1700 k3 / 400 kcal
Eiweild : 0 g
Kohlenhydrate : 99,9 ¢
Fett : 0 g

Deklarationsvorschlag : GemdR Lebensmittelkennzeichnungs-vo als "modifizierte
Starke" zu kennzeichnen.

Grundrezept : 100-120 g Quelli und
200 g Zzucker trocken vormischen,
1000 g Fruchtsaft UbergieRen, verriihren.
oder gefrorene Frichte in Quelli rollen und
weiterverarbeiten.

Konsistenz :  Pulver, freiflieRend
Chemisch/physikalische Daten

Schiittgewicht : 550 g/1 (500 - 600)
wassergehalt (Trocknungsverlust) 1 <=7 %

Technologische Informationen

Backstabil : ja

Gefrier- und auftaustabil : ja

Gebindeangaben

Gebinde / Menge :  Karton 2x2,5kg

Mikrobiologie : Gesamtkeimzahl ohne Sdurebildner : max. 50.000 in 1 g
Hefen : max. 50 in 1 g
Schimmelpilzsporen : max. 50in 1g
E. Coli, coliforme : negativ in 1g
Salmonellen : negativ in 25 g

Haltbarkeiten : Bei 18°-24° C: 2 3Jahre (ab Produktionsdatum)

Erstellt far : Mustermann, Musterort

Ihr Ansprechpartner : Peipp, Heinrich, Telefon: +49 6151/3522-9568/Fax: -8967

Wir weisen darauf hin, daB die 0.g. Daten mit gréBter Sorgfalt und nach bestem Wissen - jedoch unter AusschluB jeglicher Gewahrleistung - aus heutiger Sicht
erstellt worden sind. Schon im Hinblick auf eine sich &ndernde Gesetzgebung und individuelle Produktkriterien kénnen wir keine Garantie fir die Richtigkeit
Ubernehmen.
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